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Jus de raisin pétillant IN DU VAL DE LOIRE

De la vigne au verre :

%m Région : Loire
a®p  Cuvée : Jus de raisin pétillant
uOv
3%  Couleur : Blanc

Cépage : 100% Sauvignon Blanc
Surface : 0,20 ha
Terroir : Sols argilo-calcaires a silex
Age des vignes : 10 a 15 ans

Rendement : environ 60 hl/ha, 1 000 bouteilles de 75cl produites / an

Elaboration :

MR\ Protection phytosanitaire raisonnée pour le respect de la faune et J
é% de nos terroirs.

Vendanges mécaniques.

Jus filtré au domaine. Pas d’ajout de sucre et de conservateur.
Pasteurisation et gazéification chez le prestataire de service.

Mise en bouteilles chez le prestataire dés les vendanges.

Dégustation :

S%-‘ (Eil : robe jaune dorée, profusion de bulles.
S Nez: aromatique et frais.
Bouche : ardme intense du raisin, désaltérant.

Accord mets-vins:

@ Tout au long de la journée, sans modération.

Service :

/‘ Température : entre 8 et 10°C
g Garde:2 a3 ans
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