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INSPIRATION 
Sauvignon Doux  
IGP du Val de Loire  

 
 
De la vigne au vin : 
 

Région : Loire 
Appellation : IGP du Val de Loire  
Cuvée : Inspiration 
Couleur : Blanc 
Cépage : 100% Sauvignon Blanc 
Surface : 1 ha 
Terroir : Sols argilo-calcaires à silex 
Age des vignes : 45 ans 
Rendement : environ 30 hl/ha, 6 000 bouteilles de 50 cl produites / an 

 
 

Elaboration : 
 

Protection phytosanitaire raisonnée pour le respect de la faune et de nos 
terroirs. 
Vendanges manuelles tardives. Moût riche en sucre, fermentation lente, 
 mutage à froid. Sucre résiduel 60 g / L. Elevage en cuve inox  thermorégulée. 
Mise en bouteilles au domaine, au printemps. 

 
 

Dégustation : 
 

Œil : robe jaune-platine très pâle et brillant. 
Nez : citron vert,  fruits jaunes et fruit de la passion, fond légèrement 
vanillé.  
Bouche : attaque fraiche et tendre puis belle intensité aromatique, 
légère vivacité donnant finesse et équilibre à l’ensemble.  

 
 

Accord mets-vins: 
 

Apéritif, foie gras,  gâteau aux amandes. 
 
 
 

Service : 
 

Température : entre 8 et 10°C 
Garde : 5 à 6 ans 

 
 

Récompenses : 
 

 
Millésime 2016 :  Médaille d’Or au Mondial du Sauvignon 2017 

 


