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'VIN DU VAL DE LOIRE

De la vigne au vin :

Do Région:Loire '
a9  Appellation : Touraine

WE  Cuvée : Malbec
v Couleur : Rouge [ —
: Cépage : 100% Malbec (Cot) w
) Surface : 1.00 ha i

Terroir : Sols argilo-calcaires a silex
Age des vignes : vieilles vignes de 40 ans
Rendement : 4 000 bouteilles de 75cl produites par an

Elaboration :

_ Protection phytosanitaire raisonnée pour le respect de la faune et
D ~ (11} denos terroirs.

Vendanges mécaniques.

Vinification traditionnelle, élevage en cuve inox

thermorégulée.

Mise en bouteilles au domaine, au printemps.

Dégustation :

Nez : arome de violette, groseille et confiture de mfire.

p\{ (Fil : robe rubis intense, reflets violines.
Bouche : longue persistance en bouche.

Accord mets-vins:

Viandes rouges comme le beeuf, mais aussi le gibier, le magret de
canard, les fromages affinés.

Service :

" Température : chambré environ a 16°C
Garde:6 a8 ans

Récompenses :

&% % Millésime 2023 : Médaille de Bronze au Concours Decanter 2025
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