« SECRET »

SAUVIGNON
AOP TOURAINE OISLY

De la vigne au vin :

’ /'7-\’,\\
Dt Région : Loire /7 .wd"""\
adp  Appellation : Touraine Oisly ("/‘«"‘

500 Cuvée : S .
W uvee : Sauvignon

Couleur : Blanc % & ¢
Cépage : 100% Sauvignon Blanc \"(
Surface : 0.15 ha \n-'/

Terroir : Sols argilo-calcaires a silex

Age des vignes : Vieilles vignes de 50 ans

Rendement : 2 000 bouteilles de 75cl produites pour cette
cuvée

Elaboration :
MR\ Protection phytosanitaire raisonnée pour le respect de la

é % faune et de nos terroirs.

Vendanges mécaniques.

Vinification et élevage : TOP SECRET ! ‘ % Z‘\
Dégustation : Q 3 S W

e # (BT - robe tamtrenlatt 5
)5\( (Eil ..robe jaune p'latlne et quglques re.ﬂ?ts Verts.. o TOURAINE

Nez : notes de fruit de la passion, vanillées et pain grillé. YISTY
Bouche : bouche fine et délicate, tout en longueur, % (

légérement acidulée.
LOIRE VALLEY
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Accord mets-vins:

A l'apéritif, sur un plateau de fruits de mer, un tres bon poisson
de Loire ou de mer.

Service :

/‘ Température : entre 10 et 12°C
§ Garde:2 a3 ans
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